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L'information sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées
pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service

Aide UE a destination
des écoles

CONFORMEMENT A LA LOI EGALIM,
POUR UNE RESTAURATION
COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
UN MENU VEGETARIEN SERA
PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE
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