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01/09/2026 03/09/2026 04/09/2026
ENTREE Salade verte Salade verte Salade verte i Salade verte
ENTREE o . Salade de tomates Taboulé Concombre
- Lieu sauce beurre Nuggets Végés
PLAT Poule i : Chipolat
¢ o ¢ rotl blanc - Sauce bl,an&che e =
e il o
_ Gratin de = i
SARNITURE (1] Frites Ratatouille Riz sauce tomate
courgettes
PRODUIT "
(1] Fromage Fromage Laitage Fromage
LAITIER i P
DESSERT | ) Glace Liegeois Raisin . Créme dessert
DESSERT  Corbeille de fruits' | Corbeille de fruits: . Corbeille de fruits . Corbeille de fruits: . Corbeille de fruits:
W
- : P @ o 4 z
‘% ARACHIDES .liﬂ g & 4
3 e L _— L CONFORMEMENT A LA LOI EGALIM,
: e S & e & , R o POUR UNE RESTAURATION
H ... I a0 . o i Aide UE a destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
L= S L1y ; ' ‘ des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
5 L'information sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE
E  pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service
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Vendredi .

Lunde

2o d dps
31/08/2026 01/09/2026 . 02/09/2026 - 03/09/2026 04/09/2026
ENTREE o Salade de tomates Célerie rémoulade Taboulé Salade verte
e Lieu sauce beurre Nuggets Végés
(1] (1] Chipol
PLAT Poulet roti blanc Sauce blanche polata
in de
GARNITURE [} Frites Gratin Ratatouille Riz sauce tomate
courgettes
PRODUIT 2
] Fromage Fromage Laitage Fromage
LAITIER
DESSERT o Fruits Liegeois Raisin Créme dessert
2
".f ‘- @ M» & . -
& iy — — . CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
z - ; ; o POUR UNE RESTAURATION
: @ > = B A s © Aide UE a destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
E ; ‘ des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
g Llinformation sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service
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08/09/2026 10/09/2026 11/09/2026
ENTREE Salade verte Salade verte Salade verte . Salade verte
N . : oz . Macédoine de
ENTREE : Salade composée i Haricots verts | Wrap de crudités i | Carottes rapées .
P HE : légumes
PLAT Branflade de Couscous Végé Jambon braisé Sautéde dinge an Bolognaise
L ettt i ikl S
ARNITURE o Semoule Haricots blanc Brocolis Spaghettis
PRODUIT | .
LAFTIER Laitage Fromage
Mousse au
T .
DESSER compote IR
DESSERT Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
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ot CRUSTACES RIS RERLE AT CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
g o i . ® © _ o POUR UNE RESTAURATION
s meumeee ool / L A Aide UE & destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
i i Sheceh UN MENU VEGETARIEN SERA

des écoles

LUMM

PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

L'information sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées
pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service

Informations allergénes
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©10/09/2026
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11/09/2026

08/09/2026 09/09/2026
Salade composée Haricots verts Wrap de crudités Salade Salade verte
B d 5ol . Sauté de dind -
ranflade £ Couscous Végé Jambon braisé AR R TnGean Bolognaise
poisson curry
] Semoule Haricots blanc Brocolis Spaghettis
Laitage Fromage Laitage Laitage Fromage
Mousse au - oo
compote . Salade de fruits Marbré Raisin
chocolat
e i . :
i — — L, . CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
O » : ; N o POUR UNE RESTAURATION
“w ¢ = h g Aide UE a destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE -
. ; des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

L'information sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées
pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service
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15/09/2026 16/09/2026 17/09/2026 18/09/2026
Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte
Chou rouge et : Salade de pomme T — Pois chiche Sal:tde de
pomime de terre coquillettes
- Rotlde porc sauce .
Chili sin carne Poulet roti i moutarde a D de Licu sagey
provencale - . aurore
.. Tancienne
Riz Haricots verts Pennes Epinards béchamel Ratatouwille
Fromage Laitage Laitage Fromage

-

CHUSTACES
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OF SESAME

ANATEDS W TANDE
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PoMEOH ARACHIDES s
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7 CELERI

LUPIN

L'information sur les allergénes ne faif pas état des evenfueﬂes contaminations croisées
pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service

_Corbeille de fruits%

Mousse au
chocolat
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CONFORMEMENT A LA LOI EGALIM,
POUR UNE RESTAURATION
COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
UN MENU VEGETARIEN SERA
PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE
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14/09/2026 " 15/09/2026 16/09/2026 17/09/2026 18/09/2026
1 L 2 3 )
s Chou rouge et Salade d
ENTREE g Salade verte Salade verte Pois chiche l? ¢ e
pomume coquillettes
. Roti de porc sauce .
v e — B N Dos de Lieu
PLAT Chili sin carne Poulet roti oewk A la moutarde a saunce
provencale . aurore
I'ancienne
GARNITURE Riz Haricots verts Pennes Epinards béchamel Ratatouille
PRODUIT
LAITIER Fromage Laitage Fromage Laitage Fromage
DESSERT Glace Raisin Créme dessert Melon Fruit
i
& ‘- o M» O & ; 1 ;
2 - po— W L CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
= - : ) " 5 v POUR UNE RESTAURATION
£ @ v, om B ¢ . Aide UE & destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
E i ~ des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
g Liinformation sur les allergénes ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service




Votyibu-

Pﬂt ks Chets

o G2 -

21/09/2026

23/09/2026

MENUS ECOLE DE SARRIANS Elementalre

C s T .. )

T‘i DUPONT R /1

: PE‘\!’uLiNT [l |

22/09/2026 24/09/2026 25/09/2026
ENTREE Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte
ENTREE Friand fromage Carottes rapées Concombre Tomste I Salade de blé
mozzarella basilic
Escalope de
PLAT Chipolatas Roti de boeuf Poisson meuniére Spaghettis velaille sauce
...................... br“ne
5ARNITURE Petit pois Courgettes sautés Beecahi Rowminde Sauce fromagére Caro!:tes en
terre persillade
ERODUIT Petit suisse Fromage
LAITIER g
DESSERT Monse a,‘ = Tiramisu spéculos§
framboise
DESSERT §Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de Eruitsg Corbeille de ’t‘ruitsé Corbeille de fruits

LUPIN

L'information sur les allergénes ne fait pas élat des evenfuel.'es contaminations croisées
pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service
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Aide UE a destination
des écoles

CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
POUR UNE RESTAURATION
COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
UN MENU VEGETARIEN SERA
PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE
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21/09/2026 22/09/2026 . 23/09/2026 24/09/2026 25/09/2026
i i T t e
ENTREE Salade verte Carottes rapées Concombre g - Salade de blé
mozzarella basilic
Escalope de
PLAT Chipelatas Roti de boeuf Poisson meuniére Spaghettis volaille sauce
brune
. . . Brocoli-Pomm . Carottes en
GARNITURE Petit pois Courgettes sautés ede Sauce fromagére are . es
terre persillade
PRODUIT .
LAITIER Petit suisse : Laitage Fromage Fromage Fromage
DESSERT Corbeille de fruits Fruit au sirop Mousse ? la Tiramisu spéculos Compote
framboise
£
& - ° e » K B o ;
% e — o L . CONFORMEMENT A LA LOI EGALIN,
= TP =~ - . . N POUR UNE RESTAURATION
£ g o, W . e Aide UE a destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
g des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
£ Llinformation sur les allergénes ne fait pas éfat des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite at moment du service
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29/09/2026 30/09/2026 01/10/2026 02/10/2026

ENTREE Salade verte Salade verte Salade verte
. . Salade de haricot X
ENTREE Salade verte : . Radis beurre —— : Salade composée
Vol-au-vent de la . Poulet roti herbes "
PLAT Tortilla o Curry de dinde
mer de provence
. . Gratin Carottes en .
SARNITURE Haricot vert Epinards .. . Purée
dauphinois persillade
PRODUIT . ' .
LAITIER Fromage Laitage Fromage Fromage blanc Laitage
. . Bananes au : Chou facon .
DESSERT Purée de fruits = $ Mille feuille Amnanas
chocolat tropezienne
DESSERT Corbeille de Eruitsé Corbeille de Eruitsg : %Corbeille de fruits
§ e el Bt e, SR,
@ ARACHIDES ‘Zﬁ?i g 3 5 N
K YRS romes LAIE CONFORMEMENT A LA LOI EGALIM,
H @ S ol @ , . L POUR UNE RESTAURATION
3 I = FpyrTs Aide UE a destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE
3 ) e ' o des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
§ L'information sur les allergénes ne fait pas élat des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE
£ pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service
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28/09/2026 29/ 09/2026 30/09/2026 01[ 10/2026 02/10/2026
" _ Salade de haricot ,
ENTREE Crépe au fromage Salade verte Radis beurre ala ev: o rico Salade composée
Vol-au-vent de la . Poulet roti herb &
PLAT Tortilla R ) Curry de dinde
mer de provence
Gratin Carottes en 5
GARNITURE Haricot vert Epinards G . Purée
P dauphinois persillade
PRODUIT = =
LATIER Fromage Laitage Fromage Fromage blanc Laitage
. . Bananes au Chou facon .
DESSERT Purée de fruits - ¢ Mille feuille Ananas
chocolat tropezienne
g
= - * B _
% ittt — ; CONFORMEMENT A LA LOI EGALIM,
i @ - o 3 3 5 G i POUR UNE RESTAURATION
g . - sum B ; Aide UE 4 destination COLLECTIVE SAINE ET DURABLE :
£ . - ) des écoles UN MENU VEGETARIEN SERA
g Liinformation str les allergénes ne fait pas élat des éventuelles contaminations croisées PROPOSE UNE FOIS PAR SEMAINE

pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service




